Tur til Islay 2004

Dette er en rejserapport, som er skrevet pa opfordring fra Islay Whisky Club's sekretcer Linda,
for at blive offentliggjort pd klubbens web-site.

Dette er en dansk "oversaettelse” i redigeret udgave.

af Karl Ejnar Christensen
Indledning

Som en del af vores drlige ferie i Skotland, besluttede vi at inkludere endnu en tur til Islay (den
anden) denne gang specielt med formdlet at besgge vort whiskyfad: “Octo Barrel Port Charlotte
Fresh Bourbon Barrel” pd Bruichladdich destilleriet.

Fadet er ejet af otte danske malt entusiaster (deraf navnet "Octo Barrel", som betyder noget i
retning af "ottendedel af en tende"), og 2 af os ville besage fadet pa dets 1 drs fedselsdag den 7.
Jjuli.

Mandag den 5. juli - Start pa turen og en overnatning i Inveraray.

Efter at have boet hos vore venner i Milnathort, nord for Edinburgh, hvor vi deltog i deres bryllup
Lerdag, drog vi afsted mod Islay. Vi kerte ad sma veje gennem Crieff, Crianlarich og Tyndrum og
ved aftenstid ankom vi til Inveraray. Vi kerte gennem byen for at finde en campingplads. Pa 'Argyll

Holiday Park' "reserverede” vi en plads med el-tilslutning ved at placere Ulla's manuelle kerestol med
et hjemmelavet papskilt pa pladsen.

Tilbage i Inveraray gik vi ind pd George's hotel for at spise aftensmad. Et meget hyggeligt sted,
hvor vi havde tilbragt en aften for 2 ar siden pd vores ferste tur til Islay - men det er en helt
anden historie.

Vi fik "keempe” filet steaks - 'blue’ som de kalder dem herovre for neesten ikke stegt. Det viste sig
at blive de bedste steaks i labet af ferien, og vi prevede da en hel del.

Efter middagen gik vi ind i pubben ved siden af, for at fd en ol og en light cola. Jeg fik ogsa lige
smagt en ‘Glen Scotia 14dr’, ikke noget seerligt, men dog ganske bled og behagelig.

Da de lukkede gik vi tilbage til hotellets bar for at fa lidt flere drinks. Vi havde hdbet pd at mede
ejeren, som vi 0gs@ havde medt og shakket med i pubben for 2 dr siden. Men han var gdet til ro, da
han netop var kommet tilbage fra en tur til Frankrig. I stedet medte vi en af hans senner og fik en
hyggelig sludder ved baren. Jeg fik ogsa nogle flere “drams": 'Scapa '91', ‘Gordon&MacPhail
Rosebank’ og en 'Arran 6yo’. Den sidste var nu en ganske umoden sag, godt at den var pa husets
regning. Det virkede som om de to sgnner mere eller mindre havde overtaget ledelsen af stedet
efterhdnden.

Da de ogsa lukkede her, bred vi op og var tilbage pad campingpladsen ki 1, og gik til ro.

Tirsdag den 6. Juli - Turen over til Islay og et aftenbeseg i Port Ellen.

Vi kunne ikke fa@ morgenmad pd campingpladsen, sa vi kerte tilbage til Inveraray. Vi kunne heller ikke
fa morgenmad pa hotellet, men fik at vide, at vi kunne ga hen pa 'Kintyre Tea room'’ lidt nede ad
vejen. Vi fik en dejlig “full Scottish breakfast”, men tiden leb nu steerkt, sa vi matte skynde os
afsted mod faergen i Kennacraig. En skam, jeg ikke havde tid til at besege den bergmte ‘Loch Fyne
Whiskies' - det var nu tredje gang i Invararay og jeg glippede den igen - surt!



Vi skulle veere ved havnen kl. 12:15 og den var neesten 11. Turen ville tage 13 time, fik vi at vide. Vi
ankom i Kennacraig kl. 12:03, sd det var flot kert af Ulla, og sG endda med kun én hand pd rattet ad
de smd snoede veje.

De havde en del "sjov" med at fd os om bord i vores store Fiat Ducato, og at sikre, at vi bdde kunne
komme ud ad liften via bagderene og hen til elevatoren. Forst skulle Ulla bakke ind pd feergen. Sa
syntes de, det gik for langsomt, og de ombestemte sig. Sa skulle hun kere forleens ind og dreje
omkring i den anden ende af vogndeekket. Resultatet var, at vi endte i modsat retning ved
elevatoren. Sd jeg matte kere bilen frem og tilbage stdende og ved brug af handbetjeningen, for at
fa Ulla ud ad bagenden og rundt om bilen over til forenden, hvor adgangen til elevatoren var. Det
ville have veeret meget hemmere bare at kere lige ind og sa holde i den modsatte retning!

NG men nu var vi da ombord, og vi begav os mod cafeteriet. I hall'en var der pludselig én der rdbte:
Hej Karl Ejnar! Det var Frank og hans ven Ole fra Esbjerg. Frank er jo ogsa "medlem” af '‘Octo
Barrel' og det var pd grund af hans ferieplan, at besege fadet pd dets 1ste fedselsdag, at Ulla og jeg
bestemte os for at ledsage ham pd turen til Islay. Vi spiste frokost sammen, og fordrev tiden med
at sludre, og at kigge pa den flotte udsigt til Kintyre, Islay og Jura. Ved ankomsten til Port Askaig,
gik det op for os, at havnen og iscer omgivelserne var eendret en hel del. Det sd ud til, at de havde
spraengt et stort 'krater’ bagved byen, for at lave en ny og mindre stejl vej op fra havnen. Og for at
gere plads til en sterre parkeringsplads for bilerne til feergen.

Vi aftalte at medes i Port Ellen senere for at spise aftensmad sammen. De begav sig mod Port Ellen i
en lejet bil, da de skulle bo pa en B&B dernede. Vi kerte hen til TWC' “klubhuset": 'Ballygrant Inn'.

Linda, vor TWC' sekretcer, havde veeret sa venlig at arrangere i forvejen, at vi kunne campere
udenfor huset, da Ulla ikke kunne bruge deres veerelser, som var pa ferste sal. Vi fik endda lov at
treekke en ledning ud, sa vi kunne lade kerestolen op og have en lille varmeovn teendt, hvis det skulle
blive for koldt om natten. Vi sagde peent goddag til Ruby og David, som var indehaverne, og
parkerede bilen i skyggen af de store treeer sd Ulla kunne tage en lille eftermiddagslur.

I mellemtiden gik jeg ind i klubhuset for at sludre. Ruby og David havde dog besgg af en
repreesentant, sa jeg fik lidt kaffe og fordrev tiden med at leese i ‘Whisky Magazine'. Senere gik
jeg ind i baren og fik min TWC' velkomst dram. En speciel TWC' aftapning af 1990 Caol Ila - meget
god og med masser af teorv. Vi fik en sludder om mit favoritemne og vores feelles interesse. Det sa
ud til at David havde en del specielle aftapninger af Islay whisky i baren. Jeg kebte ogsa to 'TWC'
malt glas - meget fint, da ‘Glencairn’ glasset er mit favoritglas til malt.

Lidt i 7 kerte vi mod Port Ellen. Vi parkerede i hovedgaden og medtes med Frank og Ole, og gik ind i
restauranten pa 'White Hart Hotel'. Vi havde en meget fin middag og en god shak om vores fad, og
det planlagte beseg neste dag. Efter middagen tog vi en spadseretur til Port Ellen destilleriet, eller
i det mindste resterne af det. Efter at United Distillers havde lukket det i 1983, synes det at veere
efterladt i kraftigt forfald. I stedet for at bruge penge til reparationer, havde de nu veeltet de
fleste af bygningerne blandt andet den store maltovn med det store pagodetag. De gamle dobbelt-
pagodaer var dog blevet skanet sammen med nogle fa bygninger, som nu bruges af nogle mindre
firmaer som kontorer. Og selvfglgelig havde de beholdt lagerbygningerne, som de nu bruger mest
for at lagre Lagavulin og maske ogsa Caol Ila. Om de ogsd har restlageret af Port Ellen fade
liggende her, md std hen i det uvisse.

Vi fordrev lidt tid med at tage billeder og video, og vendte sd tilbage til pubben pd ‘White Hart' for
at fa et par ol og lidt mere hyggesnak. Ulla mgdte nogle af personalet fra feergen, og de fik sig et
godt grin over den lille “kere-gvelse” tidligere. Da vi kerte tilbage var det blevet godt tdget, sa vi
fér “lidt vild" og kunne ikke finde 'Ballygrant’. Byen syntes simpelthen at veere forsvundet. Til sidst



erkendte jeg mine manglende evner som navigater, vi var simpelthen ikke kert langt nok ad vejen
mod Port Askaig. Endelig fandt vi stedet, og fik koblet os til stremmen, og gik i seng.

Onsdag den 7. juli - Destilleri besag, Bowmore og Bruichladdich.

Vi fik morgenmad i restauranten i ‘Ballygrant Inn' - en dejlig “full Scottish breakfast” som Ruby
havde tilberedt.

Sd kerte vi til Bowmore destilleriet, hvor vi tog deres rundtur. Faktisk det eneste Islay destilleri,
hvor Ulla kan tage rundturen i kerestol, fordi de har bygget ramper naesten overalt pa stedet. Hun
kunne dog ikke komme gennem deres “tun room" med "washbacks" af tree. Til gengeeld noterede vi
os, at selvom tour guiden fortalte, at de var gaet tilbage til tree efter at have brugt rustfri stalkar
i en periode, sd var der i det mindste to af dem, der stadig var af stdl. Blot havde de kamoufleret
toppen med braedder. Men mdske blev de brugt til den malt, der gdr til blended whisky.

Ulla kunne heller ikke falge med os op i baren bagefter for at fa vores dram, fordi der her var
trapper. Det gjorde nu ikke sd meget, for hun skulle jo kere. Sd jeg tog min dram - en standard
12ars - med nedenunder sammen med en sodavand til hende. Selvom hun ikke drikker whisky, nyder
hun at dufte til malten.

Senere tog vi ned pd 'Lochside hotel' for at fd lidt frokost. Ulla fik dejlige rejer; jeg fik kylling med
en dejlig champignon sauce. Som en speciel ting, kebte hun en Caol Ila Rare Malts 23ars til mig fra
det store udvalg af Islay malt whiskies i baren. Selvom de har en hyggelig restaurant med en
fantastisk udsigt over Loch Indaal, flyttede viind i baren, fordi der var lidt for meget bleest fra de
dbne dere derinde den dag.

Efter frokosten kerte vi rundt om ‘Loch Indaal’ til Bruichladdich destilleriet. Vi megdtes med min
“fellow '‘Octo Barrel' boy" Frank og hans ven Ole. Vi aftalte med John Rennie, at vi skulle fglge ham
til Port Charlotte “warehouse”. Men pa grund af en misforstaelse, kerte Frank og Ole afsted med
det samme, og vi fulgte efter. Efter lidt keren frem og tilbage gennem Port Charlotte uden at kunne
lokalisere lageret, fik Ulla og jeg pludselig gje pd John bagved det gamle Port Charlotte destilleri,
som nu huser et museum. Selvfelgelig, hvor skulle lageret ellers veere? Jeg steg ud, og Ulla kerte
tilbage mod Bruichladdich for at fa fat pd Frank og Ole. I mellemtiden ldste John deren op pa
gverste niveau af lageret. Lagerbygningen ser ellers ikke ud af meget som den ligger der godt gemt
af vejen bag et rustent hegn.

Jeg fulgte John indenfor, og det gik op for mig, at det specielle ved lageret jo netop er indeni. Man
far med det samme en meget steerk lugt af reg, terv og tree i neesen. Det er jo fordi, det netop er
her de har bade Port Charlotte (40ppm phenoler) og Octomore (80+ phenoler) liggende pa fade. De
har i tusindvis af fade liggende dér, og mange af Port Charlotte fadene er privat ejede ligesom
vores 'Octo Barrel'. Der var fade i mange sterrelser: "barrels”, "hogsheads” og "butts”, samt nogle
fa smd "bloodtubs”, som er lidt over 30liters sherryfade. Ifglge John er de lidt irriterende at have
liggende, da nogle af dem leekker. Det er da vist ogsd nogle af de andre, der ger ifelge nogle af de
andre danske fadejere, lad os da hdbe det herer til undtagelsen.

Endelig ankom Ulla, Frank og Ole, og vi kunne komme i gang med at fejre vores fads et drs
fodselsdag. De havde meget passende placeret tenden for enden af raekken, sd vi nemt kunne
komme til den. Eller maske fordi Ulla jo er i kerestol. John abnede for fadet med et specielt
veerktaj, der lignede en mellemting mellem en hammer og en proptraekker. Han tog en preve op
gennem hullet ved hjeelp af den seerlige heevert, en sdkaldt ‘valinch’, og fyldte i en lille 10cl flaske.
Derefter lod vi flasken ga rundt, for at vi kunne dufte til den og tage nogle sma slurke i munden.
Malten havde allerede faet lidt lys gylden farve fra den friske bourbon tende. Der var en kraftig
duft af terv og reg i nesen, samt lidt tjereduft. Smagen var meget steerk, men overhovedet ikke



ubehagelig - det var trods alt ca. 71% alkoholstyrke.

Vi tog lidt video og Frank tog nogle billeder af begivenheden. Endelig besluttede Frank og jeg at
signere enden af tenden, og hdbede at vore andre “fellow 'barrel boys" med tiden ville fd lejlighed
til at tilfgje deres signaturer.

Vi sluttede af med en lille rundvisning pa lageret og fik en hyggelig sludder med John.

Efter besgget tog vi tilbage til Bruichladdich. Jeg gik op pa kontoret, for at fa preven beherigt
registreret og forsynet med officiel etiket, sa den kunne bringes toldfrit med hjem senere. Endelig
fik jeg lejlighed til at mgde Lorna og Ella, som jeg havde haft sa megen email-korrespondence med.
Bade da fadet skulle kebes, men ogsa for at lave forberedelserne til beseget af fadet. Da Ella var
travlt optaget, tilbed Lorna at ordne papirene. Vi fik en lille snak, og jeg gik ned igen lige i tide til at
komme med pd rundturen pa destilleriet. I mellemtiden bestemte Ulla sig for at slappe af i bilen
imens.

Vi fik en udferlig og spendende rundtur med en meget ihcerdig four guide. De var netop ved at
fremstille Port Charlotte sprit, sd hele stedet havde en duft af tervereg i luften. Den findelte
torvede byg blev sendt rundt for at vi kunne dufte og smage. Det var tydeligt at genkende
terveregen ved at stikke en fugtig finger i melet og smage pa det. Taenk hvis man kunne fa noget af
det med, og bage et torvereget bred!

Deres specielle Gbne stebejerns 'mashtun’ gav os en god lejlighed til at dufte og folge processen
med at udvinde sukkervand af kornet (grist). I deres oregon pine 'washback's' var geeringen i fuld
gang og i kedelhuset flgd spritten, sa det var en forngjelse at se. Skent at se et arbejdende
destilleri pa et tidspunkt hvor sd mange andre Ia stille.

Rundturen gik ogsd forbi deres “nye" badkeri, de har jo netop antaget en bedkerleerling, for at
bevare jobs pa gen. Her vi fik lejlighed til at dufte forskellen pd tre tender: En bourbon barrel med
den karakteristiske duft af "fledekaramel”, en sherry tende med en duft af figner og rosiner, og
endelig en frisk italiensk vintende, som duftede meget kraftigt af redvin.

Vi gik videre ind i deres nye tappehal, hvor ‘Laddie’'erne’ bliver 'vattet' og fortyndet med samme
Islay vand, som de bruger ved fremstillingen af malten. Derefter bliver de tappet i de flotte
flasker, far pdsat etiketter og endelig pakket i de meget flotte blikrar.

Rundturen sluttede i destilleriets egen shop hvor vi fik vores dram - en 14dr ‘Links’

Frank og Ole havde allerede veeret der tidligere og havde smagt pd en 3 drs Port Charlotte, sa
Frank fortalte guiden, at jeg ogsd var ejer af et fad. Sd jeg fik ogsd lov til at smage den. En smule
mindre “rd" sammenlignet med vores prove, og meget lovende.

Jeg kiggede rundt pa de forskellige flasker, men kunne ikke se nogen 'Vintage 1970'". Sikke dog en
skam, jeg havde set frem til at fa fat i en af de bedste rent bourbon lagrede 'Laddies’ jeg
nogensinde havde smagt. NG men jeg kebte nogle af deres 50c| “web bottlings" istedet: 'Sinsear’,
'Cairdean’ og 'Baraille’. Jeg besluttede endda at fylde min egen 'Valinch' derforuden - ‘Flora McBabe'
- en sherrylagret whisky tappet direkte fra tenden.

Efter besgget tog vi afsked med Frank og Ole, da vi havde forskellige planer for resten af opholdet.
De havde lidt mere tid end os, vi skulle jo videre fredag.

Vi tog tilbage til klubhuset og fik vores aftensmad i en afslappet atmosfeere i den hyggelige bar.
Igen var det Ruby, som lavede et godt mdltid til os. Vi tilbragte aftenen i baren i hyggeligt selskab
med Ruby og David og bartenderen.

David fortalte mig om hans samling af specielle og sjeeldne malt, og hans beslutning om at have et
stort og godt udvalg af specielle flasker i baren. Jeg smagte Bunnahabhain ‘Moine’ en meget ung og



meget ra kraftigt terveraget ‘Bunny’ lavet til festivalen. En smule for kraftig, selv for mine ‘peat
freak' smagsleg.
Senere fik jeg en Cadenhead Bond Reserve Ardbeg 1990, som jeg fandt meget meget bedre.

Torsdag den 8. juli - Destilleri beseg, Laphroaig og Ardbeg

Vi fik igen en “full Scottish breakfast” i klubhusets restaurant. S& kerte vi sydpa via Bowmore og
Port Ellen til et beseg pa Laphroaig destilleriet.

Ulla havde igen en "slapper” i bilen mens jeg gik ind for at tage rundturen. En ung pige gav os en
meget grundig rundtur selvom de ikke destillerede for gjeblikket. Da jeg jo havde taget turen én
gang fer, gjorde det nu ikke sG meget. Men nu kunne vi gd ind i selve “regrummet” hvor de spreder
byggen ud pd en fintmasket rist i gulvet lige over ovnen, for det bliver reget over terveilden. Vi
kunne ogsa stikke hovederne ind i ovnen uden at blive "brandt af”.

Deres "tun room” er i en skeerende kontrast til de gammeldags maltgulve, ikke alene deres ‘mashtun’
men ogsd deres 'washback's' er alle i rustfrit stdl. Kedelhuset er placeret for sig selv ude i garden.
De har smd, men mange kedler med den pudsige detalje, at spritkedel nr. 1 er i dobbelt storrelse. En
anden unik detalje er, at deres afgangsrer gar skrat opad, i modscetning til de fleste andre, der
enten gdr vandret eller mere eller mindre skrat nedefter.

I pdfyldningshallen fik vi fortalt om deres fad politik. De bruger kun sdkaldte “first fill American
bourbon barrels” og kun én gang. Efter brug bliver de sendt til blendere for lagring af grain whisky.
Alkoholstyrken bliver seenket til 63,5% for den fyldes pé fade. Fadene bliver som de fleste™ andre
Islay malt's lagret i lagerbygninger neer ved havet.

Tilbage i deres “visitor center” fik vi vore dram's - 10dr almindelig. Ved at love at kebe en “cask
strength” flaske fik jeg lov at smage den ogsd. Desuden fik jeg mit certifikat for beseg pd mit 'FOL'
jordlod og selvfalgelig leje i form af en mini 10ar. Og sa blev de af os, der var "jordejere" opfordret
til at signere en tende, de havde stdende. Meningen var sd at fylde den, med en plan om en fremtidig
seerudgivelse.

Jeg madte nogle svenskere, som ogsd havde planer om en tur pa Ardbeg om eftermiddagen. Vores
tour guide tilbed at ringe og reservere rundturen for os - en fin gestus.

For vi kerte gik jeg ud i 'FOL' omrddet og plantede et dansk flag pa min lod.
Vi kerte afsted og passerede Lagavulin pd vejen til Ardbeg. Uheldigvis var der ikke tid til et besag
pd Lagavulin i denne omgang.

Pa Ardbeg fik vi frokost i deres 'Old Kiln Cafe' hvor Jackie og hendes folk gav os et fortrinligt
ophold. Vi startede med en suppe og derefter en ‘Fishtastic’ platte. Sammen med dette en dejlig
Islay ale (Black Rock) til mig og light cola til Ulla.

Jeg tog pa rundturen med tour guiden Emma. Forst en lille historie om Ardbeg. Siden 1997 har de
veeret ejet af den skotske MacDonald familie sammen med Glenmorangie og Glen Moray.

De har en stebejerns ‘'mash tun' som Bruichladdich men deres har et 1ag af rustfrit stdl.

Deres ‘washback's’ er af tree - Oregon pine som de fleste. De har kun ét seet kedler, sd de md keres
24 timer 6 dage om ugen for at holde produktionen oppe. Spritkedlen er som den eneste pa Islay
udstyret med en sakaldt “purifier”, som sikrer, at de tungeste og usnskede bestanddele ledes
tilbage i kedlen. De bruger “first fill bourbon” som Laphroaig, men deres er fra Jack Daniels - sa
egentlig er Ardbeg "Tennessee Whisky" lagret og ikke bourbon. Men modsat Laphroaig bruger de

# Korrigeret efter debat p& whiskynyt.dk. Det viser sig, at Lagavulin lagrer under halvdelen pd Islay (lokalt
samt i Port Ellen og Caol Ila lagerbygninger), resten lagres pa@ Diageo's keempelagre pé fastlandet. Og Caol Ila
lagrer kun ca. 2% pa een til single malt.



selv tenderne efterfoalgende for lagring af malt til blend efter lagring af Ardbeg single malt.

Tilbage i cafeen fik vi vores dram, en 'Uigedail'. Til forskel fra de andre steder, kunne man her
smage hele deres udvalg af malt, da de alle var til fri udskaenkning.

Jeg bestemte mig for at kebe en Vintage 1977 igen, som jeg gjorde for 2 ar siden, da denne snart
var temt. Ulla kebte 2 “hemmelige” flasker - senere aflseret som en 17drs (det er neesten slut med
denne, da de ikke har s meget tilbage fra 70'erne) og en 'TEN'.

Vi fik lidt kaffe og te, og den beremte "Mary's clootie dumpling” med flede og Ardbeg 17.

Efter Ardbeg besgget kerte vi videre ud ad vejen, helt ud til "Ardtalla” og tilbage igen. Pa vejen
stoppede vi ved "Kildalton cross” og kirkeruin, som det sig her og ber. Og pa vejen sd vi en del af
gens dyreliv: Nogle rddyr, fasaner, masser af kaniner og en hel del seeler i en af de smd bugter.
Tilbage i klubhuset fik vi vores aftensmad - igen veltilberedt af Ruby. Vi tilbragte nok en aften i
baren. Jeg fik endnu en dram af den fortrinlige Cadenhead Bond Reserve Ardbeg 1990 og en Gordon
&MacPhail Caol Ila cask strength 1990. To meget gode bourbon-lagrede Islay malt's.

Fredag den 9. juli - Destilleri beseg, Caol Ila og turen tilbage til fastlandet.
Efter vor sidste morgenmad i klubhuset, kerte vi ad den lille, smalle vej til Caol Ila destilleriet.

De 14 stille pa grund af vedligeholdelse og mangel pa vand. Men igen fik vi en god rundtur og mange
gode historier fra en gammel gut, som havde arbejdet der i mange dr. Siden destilleriet blev totalt
ombygget i 1970'erne, er det nu det storste destilleri pa Islay og meget industrielt af udseende. Pa
trods af det, er det kun fd procent af deres malt, der bliver lagret pa een som single malt.
Hovedparten af produktionen bliver fyldt direkte i tankbiler, og kert til Diageo's store lagre pa
fastlandet. De har en kaeempe stebejerns 'mash tun’ med kobberlag og otte store ‘washbacks', igen af
Oregon pine. Vi fik en grundig forklaring pd alting, og iseer, hvordan de gjorde karrene rene med
damp. En speciel dyse bliver hejst ned i midten, og laget grundigt forseglet. Der seettes tryk pd, og
dysen roterer nede i karret, og sikrer at det bliver klinisk rengjort mellem hver pafyldning.

Deres kedelrum med de store panoramavinduer vender ud mod "Sound of Islay” med en af de
flotteste udsigter over "Isle of Jura" med de majesteetiske bjerge "Paps of Jura“. De har tre par
kedler af enorme sterrelser. Alt dette giver en kapacitet pa 5000 t byg, der bliver til 23.500 liter
rent sprit om dagen.

Restproduktet, den sdkaldte “pot ale” bliver pumpet direkte ud midt i sundet, hvor en kraftig
tidevandsstrem ferer restproduktet vaek. De fleste af de andre destillerier bruger ogsa deres
rerledning, for at komme af med deres "pot ale”. Undtagen Ardbeg, som har forlaenget deres egen
rerledning ud i bugten.

Bagsiden af denne fremgangsmade, er at have store tankbiler, der krydser Islay og passerer en del
skoler pd vejen. Sa meget for pleje af den omkringliggende natur. I gamle dage ledte alle
destillerierne deres "pot ale” direkte ud i n@rmeste bugt, med det resultat, at man fangede sterre
skaldyr i disse omrdder. Ingen er sikker pd, om biprodukterne overhovedet skader havet, men
naturbeskyttelsespolitikken dikterer denne nye procedure. Hvordan det er gdet med skaldyrene
melder historien dog ikke noget om.

I den lillebitte shop fik vi vores dram, en Caol Ila 12ar. Senere fik jeg en af deres cask strength og
kebte denne, da jeg allerede havde den 12ars og 18drs. Desuden fik jeg gje pa Port Ellen “annual
releases” (1st og 2nd). Jeg kebte den 1ste da jeg havde hert, denne skulle veere den bedste af dem.
Bestyreren af "The Lochside hotel” kom forbi, for lige at fylde op med nye forsyninger af Caol Ila
til deres bar, og han kebte uden videre begge Port Ellen. Han ville gerne have haft 3'eren ogsd, men



pd grund af en fejl, havde de ikke faet den leveret.

Vi havde lige et kort stop ved klubhuset for at sige farvel til Ruby. David havde veeret i Glasgow
siden torsdag, sd vi fik desveerre ikke taget billeder til klubbens hjemmeside.

Derefter en hurtig tur til Bowmore for at spise frokost pa “Lochside". De havde afsleret planer om
at ombygge baren, da de for nylig havde dbnet en pub ved siden af. De havde 0gsa netop kebt
butikken ved siden af pubben, og havde planer om at indrette et vaerelse med kerestolsadgang.
Desuden skulle de indrette et nyt kerestolsvenligt toilet, pd grund af en ny lov. Det led jo godt alt
sammen, sd vi 'bookede’ straks dette veerelse ifald det ville blive feerdigt til neeste drs festival.
Sa vi krydser fingre for at det sker - ellers ma vi jo bare gentage succesen og campere i bilen igen
udenfor klubhuset. Ruby og David havde lignende planer - da der jo som sagt er en ny lov, der
dikterer alle offentlige steder at have kerestolsegnede toiletter. Men der vil muligvis veere nogle
“smuthuller” for gerne, da det jo vil pdleegge dem store udgifter, som omsceetningen ikke
nedvendigvis kan beere pa de smd hyggelige steder med fa veerelser at leje ud.

Vi satte kursen mod Port Askaig og feergen. Tilfeeldigvis kom David tilbage med den samme feerge,
vi skulle med, sa vi fik en chance for at sige peent farvel til ham ogsd. Ombordkerslen gik lidt
lettere denne gang, da vi kom den rigtige vej ind, og havde direkte adgang til elevatoren fra
bagenden af bilen.

Vi stoppede i Inveraray for at fd aftensmad pa ‘Georges hotel' og denne gang fik vi lige en hurtig
snak med ejeren selv. Vi kerte rundt om “Loch Fyne" ad samme vej vi kom, men denne gang kerte vi
sa til Callander.

Planen var at bo hos vore venner der i nogle dage, for turen gik nordpa gennem det smukke og
dystre “Glen Coe" og helt op til "Isle of Skye", og derefter ostpd til folkemusikfestivalen i
Lossiemouth. At besege folkemusikfestivaler er et af de andre mdl for vore ferier i Skotland hvert
ar.

I “The Whisky Shop" i Callander fik jeg gje pa en Bruichladdich 1970 helt oppe pa everste hylde.
Her stod den i fint selskab af blandt andre en del i Douglas Laing Platinum serien. Det var faktisk
den allersidste flaske, og der kunne ikke bestilles flere. Mon ikke jeg felte mig heldig?

Afslutning.

Ja det var sa slutningen pd vores tur til Islay for at besege destillerier og at besgge vores ‘Octo
Barrel' fad. Sidst men sandelig ikke mindst vil vi gerne udtrykke en stor tak til "Islay Whisky Club™'s
sekretcer Linda for at serge for at vi kunne campere ved klubhuset. Ogsa en stor tak til Ruby og
David for at gere vort ophold sd behageligt.

Og sidst en stor tak til alle de flinke mennesker pa Bruichladdich fordi de passer sa godt pa vores
tende og for at arrangere vort beseg pa en uformel men alligevel mindeveerdig made.

Efterskrift

Jeg fik lige lyst til at tilfgje, at et andet tema, jeg fulgte pd Islay-turen, var et kebe cask strength
udgaver, hvor det var muligt.

Det blev fil:

Bowmore CS, Laphroaig 10ar CS og Caol Ila CS, samt Port Ellen AR(1) CS.

Senere pa "landjorden" fulgte Bruichladdich 13ar Full Strength og Lagavulin 12dr CS. Og endnu
senere Ardbeg VY (CS).

Den eneste, jeg mangler er faktisk en "Bunny".

Men til gengeeld har jeg nogle flere "Laddier" i specialudgaver, og CS. Tkke mindste den fabelagtige
Vintage 1970 (CS 44,2%)





